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Chef Jérome Ferrer faconne une cuisine qui lui
ressemble : genereuse, precise, ancree dans le got.

Son ambition : faire de chaque assiette un moment
de plaisir, simple et vrai, ou l'on se retrouve autour

d'une belle table.

Jerome Ferrer, chef executif Babacool
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Double galette de baeuf Angus grillée, cheddar fondant, oignons caramelises,
tomate fraiche et laitue croquante, le tout nappé de notre sauce maison secrete. ..

-> Accompagne’ de nos frircs maison dorées.

Demi-queue de langouste grillée, salade crémeuse au céleri, pomme verte croquante,
touche de yuzu et mayonnaise legere, le tout dans un pain brioché toasté¢ au beurre a l'ail.

- Frais, fondant, inoubliable.

Pain toast¢ croustillant, émincé de poulet mariné, bacon croustillant, ceuf dur,
laitue et tomate, le tout li¢ par une mayonnaise legere.

- Servi avec nos /ritcs maison aux herbes.

Beignets de poisson dorés a la perfection, servis avec une sauce a l'ail,
citron vert et épices douces des iles.

- Une I’)()LlChC/C, et clest IC voyage.

Une planche en forme de sufrfgarnie de fromages européens affines,

marmelades exotiques, fruits frais et craquelins artisanaux.
- L'art de l'apc/ro, version plagc chic.

&

Babaganoush fumé aux saveurs mediterranéennes & guacamole d'avocat citronne,
servis avec croustilles de mais croustillantes.

- FVCIIACIM’L”', Cr()quant et cxpl()sion d(’ saveurs.

Pot de caviar de prestige servi avec ses Igarnitures traditionnelles...
et un pistolet a shot rempli de vodka glacee : qui aura la surprise ?

- Luxe, jeu et vodka... Bienvenue au Babacool.



Fines tranches de veau rosé nappées d'une sauce tonnato au thon onctueuse, parsemées
de pétales de fleurs comestibles et d'un bouquet de fines herbes.

-> E[c’gancc ﬂorah’ et saveur italienne twistée fagon Babacool.

Dés de mahi-mahi marinés dans du lait de coco, citron vert, coriandre
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et echalotes, releves d'une leche de tigre acidulee et fraiche.

- Ex I()Si()ﬂ C{(’ )‘afchcur et d(’ eps dans /'assicl‘tc.
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Notre Crabcake revisité en forme de donut crousti-moelleux, nappé de sauce
tartare au citron et déposé sur une soupe de tomate glacée aux herbes.

. . 14 .
- Un starter aussi beau que bon... et totalement inedit.

Calamars frits a la crotite de parmesan servis dans un masque de plonFe’e,
avec une sauce cocktail maison parfumée au rhum et aux epices des iles.

&

Boule de burrata crémeuse déposée sur un lic de salade de tomates multicolores
au basilic frais, huile d'olive extra vierge, réduction balsamique et fleur de sel.

- Petite surprisc au f()nd: un gaspacho glacc’ ii’l_ﬁlS(l aux II(’)‘[?(’S ’D()LH’ uncﬁ‘afchcur ll[fiiﬂ(’.

Caeur de romaine preésenté dans la longueur, effiloché de poulet grille,
copeaux de parmesan, croutons dorés et sauce César maison.

- Final flamboyant: la salade est caramélisée a la torche sous vos yeux!

&

Un bol tropical de quinoa, avocat, des de mangue, tomates cerises,
coriandre fraiche, citron vert et jeunes pousses.

~ 14 . .
- Coloree, saine, et un brin sauvage...

&

Tranches de pastéque taillées comme un sashimi, marinées dans un jus de citron,
lime & zestes d'agrumes, parsemées de graines de s¢same et basilic frais.



Inspirc’s des voyages, pcnsc’s poL.u’ /(_’ p/aisir, signc’s par_lc chcf
Des plars qui racontent une histoire.. que l'on n'oublie pas.

Emincé de poitrine de poulet mariné a la sauce satay maison, relevée de coriandre,
citron vert et sésame torréfic.

14 I 14 . . . . 4K 14
- Accompagné d'une salade de légumes croquants et noix de cajou caramélisées.
Un plat tout en equilibre entre douceur, acidite et croquant.

Thon rouge snacké fagon tataki, en crotite de corn flakes et wasabi, servi avec sashimi,
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legumes croquants, sauce soja legere et guacamole au sésame noir.

- L'Asie, la fraicheur, et le croquant dans une méme assiette.

Filet mignon de beeuf Angus grillé 60z & demi-queue de langouste rotie, nappés de deux
sauces: un jus cors¢ de viande et une créme légére au citron confit.

. 14 14 . . 14 . . Al ' . - 14
- Accompagné de notre écrasé de pommes de terre au beurre a l'ail fumé.
Un plat emblématique, généreux, a la hauteur de son nom.

Le grand classique revisité a la Babacool: filet mignon de boeuf grillé a la perfection 6oz,
servi avec ses deux sauces, jus de viande & créme citronnée
et notre purée maison onctueuse a l'ail.

. 14
- Pour les amateurs de viande, sans deétour.

A commander en extra ou pour compléter votre plat prefere : $11

Jeunes pousses, herbes Ecrasé de pommes de terre Frites dorées et croustillantes, Légumes de saison grillés,
fraiches, vinaigrette légére au fondant, monté au beurre préparées avec amour et un relevés dun filet d’huile
citron et huile d'olive vierge. parfumé a l'ail fumé. soupgon de sel marin. d'olive et fleur de sel.



MENU SIGNATURE DU CHEF
JEROME FERRER

Une expérience gastronomique exclusive, les pieds dans le sable.
Trois services d'exception, imaginés par le chef ¢toilé JEROME fERRER,
pour sublimer les saveurs des iles dans une ambiance chic & décontractée a la Babacool.

ENTREE

Notre crabe cake signature en forme de donut crousti-moelleux, nappé d'une sauce tartare
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citronnée, deposé¢ sur un velouté glacé de tomates parfumé aux herbes fraiches.

PLAT

Alliance parfaite entre terre et mer: filet mignon de boeuf Angus grillé 40z & demi-queue de langouste
rotie, servis avec un duo de sauces maison - jus de viande reduit & créme citronnée.

PESSERT

Panacotta onctueuse a la vanille des iles & noix de coco, garnie d'éclats juteux de fruits de la passion,
sublimée par un sirop maison a la fraise, basilic frais & citron.



Pourfinir en beauté... ou pour les vrais gourmands qui commencent par la fm
Des créations maison, entre tradition, tropiques & plaisir re’gressif.

Notre dessert signature ! Brioche imbibée au rhum ambré de Saint-Martin,
servie avec sa creme chantilly a la vanille des iles.

A 4 .
il A arroser avec t'n()dcratlon... ou pas.

Mélange frais de fruits exotiques et locaux, enrobés d'un nectar de mangue
onctueux et acidule.

-> Lc’gcr, rqufchissant, ideal sous les pa[miers.

Glace vanille et chocolat, morceaux de brownie fondant, sauce chocolat chaud maiso
et nuage de chantilly.

- Un classique US twisté a la sauce caribéenne.

Créme fondante a la noix de coco et vanille des iles, éclats de fruits de la passion,
sirop de fraise au basilic & citron.

- Doux, fruité, paijﬁnnc'... un incontournable.

Tranches d'ananas caramélisées au rhum de Saint-Martin et sirop d'érable, servies ave
une glace vanille et zestes de citron vert.

- DLlf(’Ll, C[Ll fi‘l/ll'[, et une t()llCh(’ glacée.

15% service charge will be added
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